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ENTRADAS FRIAS ENTRADAS CALIENTES

CEVICHE DE REINETA $12.300
Reineta cortada en cubos marinada
con limdn de pica y especias perua-
nas.

CEVICHE ESPECIALDE LA CASA $13.990
Finos trozos de salmén, pulpo,
camaron, ostion y calamar, marinados
en limén de pica y especies peruanas.

CEVICHE MONCORA $14.990
Ceviche de Reineta y

Chicharrén de pescado.

CEVICHE DE SALMON $14.400

Dados de salmon marinados
en limon de pica y especias peruanas,
acompafiados de camote y choclo.

CAUSA ACEVICHADA $12.900
Suave masa de papa amarilla, marinada
con limén y crema de aji amarillo,
rellena con camarones y palta, bafado
con jugoso ceviche de reineta.

CEVICHE DE PALTA $13.200
Jugoso ceviche de reineta, palta

y mariscos marinado con limén de pica
y especias peruanas.

PULPO AL OLIVO $12.900
Finas laminas de pulpo marinadas con

limdn, aceite de olivo y otras especies
acompafiado de salsa de olivo.

LECHE DE TIGRE
Exotica sustancia de pescado
y mariscos marinados con limon.

CAUSA DE POLLO $9.200
Suave masa de papas y aji amarillo,
relleno con pollo.

$8.500

PIQUEO FRIiO DE LA CASA  $25.900
Ceviche, pulpo al olivo, tiradito,
mini causas y leche de tigre.

TIRADITO DE REINETA $11.900
Finas laminas de reineta marinado

con limdn y una suave pasta de aji
amarillo combinado con camote,
choclo y cancha.

PAPA A LA HUANCAINA $7.600
Papas cocidas, cubiertas con crema a
base de leche, queso fresco y un
punto de aji amarillo.

TIRADITO DEL CHEF $12.300
Finos trozos de reineta y mariscos,
marinados en limon de pica

y crema de aji amarillo.

CHICHARRON DE POLLO $10.500
Delicados trozos de pollo al panko, fritos vy
servidos con papas doradas y salsa criolla.

CHICHARRON DE PESCADO $11.400
Trozos de pescado al panko fritos,
acompanados de papas doradas

y sarsa criolla.

ANTICUCHO DE CORAZON $9.600
Trozos de corazdn de vacuno marinados en
salsa de la casa, incrustado a la plancha,
previamente cocidos, servidos con papas
doradas y salsa criolla.

BROCHETA MIXTA $11.900
Deliciosos trozos de pollo y came, alinados
Con especias peruanas, servidos con papas
doradas y salsa chimichurri.

JALEA MIXTA PERSONAL
Mixtura de mariscos y pescado frito,
acompanados de salsa criolla y yucas fritas.

$19.000

OSTIONES A LA PARMESANA $15.200
Ostiones en salsa bechamel en
qQueso parmesano y gratinados.

PULPO A LA PARRILLA $14.200
Pulpo marinado con aceite de oliva, especias
peruanas, acompanado de papas doradas y
verduras salteadas.

PIQUEO KALIN $28.000
Delicioso trio marino, arroz con mariscos,
ceviche mixto y jalea mixta (para 2 personas).

CHICHARRON DE CAMARONES $12.900
Camarones ecuatorianos alineados y pasados
al panko, acompanado con papas doradas

y sarsa criolla.

EMPANADAS A LA PERUANA $8.900
Seis unidades de deliciosas empanadas
rellenas con lomo saltado y aji de gallina,
acompanadas con salsa de la casa.
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FONDO CARNES & POLLO

FILETE ENTRE TINAJAS $14.000
Filete de vacuno con camarones, ostion

y pinza de jaiba, banada en salsa bechamel,
gratinada al queso acompanado con puré de

papas.

BIFE ENTRE TINAJAS

300 Gr. de jugoso bife a la parrilla,
acompanado con fettuccini al pesto con
laminas de champinones.

$14.500

LOMO SALTADO DE CARNE $13.600
Trozos de filete de vacuno salteados

con cebolla y tomate, acompanado

de arroz y papas fritas.

TALLARIN SALTADO DE CARNE $12.800
Fideos al dente salteados con filete
y secretos del chef.

FETUCHINI DEL CHEF $12.990
Fetuchini al dente en salsa de huancaina

con trozos de filete de vacuno salteados
alwok.

FILETE AL VINO
Filete a la plancha con salsa de vino
tinto, acompanado de papas salteadas.

$13.300

FILETE GORDONBLUE
Filete relleno con jamdn y queso,
acompanado de arroz a la jardinera.

$13.400

FILETE A LO MACHO

Filete a la plancha cubierto con una
poderosa salsa de mariscos,
acompanado de arroz.

$14.400

CHAUFA MIXTO

Trozos de pollo y carne fritas,
entreverados con arroz, huevo, salsa
de soyay especias.

$11.200

SECO DE CORDERO $14.900
Garrdn de cordero macerado, cocido

con chicha de jora con porotos arroz

y salsa criolla.

SECO DE VACUNO
Acompariado con arroz y porotos.

$13.600

TACU TACU DE LOMO FINO $13.800
Porotos con arroz y especias peruanas
con lomo fino, huevo y salsa criolla.

FILETE GERENCIAL

Filete de vacuno a la plancha
con risotto, champifiones con
salsa balsamico y frutos secos.

$13.600

FILETE A LA PIMIENTA
Lomo a la plancha barado
en una salsa y pimienta con pisco
peruano, acompanado de puré rustico.

$12.500

FILETE MARYTIERRA $13.990
Filete con salsa con pasta de aji amarillo
y camarones, servido con risotto apio.

MILANESA DE POLLO $9.900
Pechuga de pollo apanada frita,
acompanado de arroz y papas fritas.

POLLO A LA NORTENA $11.900
Pollo relleno de espinaca y camarones,
con papas al hilo y salsa de albahaca.

AJi DE GALLINA $10.900
Pechuga de pollo deshilachada,

crema de leche, gji amarillo
acomparfiado con arroz.

MILANESA ANDINA $11.800
Milanesa de pollo con fetuccini en
salsa de espinaca y albahaca.

BIFE DON ALFREDO
300 Gr. de bife marinado,
acompanado de fetuccini alfredo.

$14.500

FILETE HUANCAINO  $14.500
300 Gr. de filete de vacuno a la parrilla,
acompanado de fetuchini

con salsa huancaina.
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PESCADOS Y MARISCOS REINETA SALMON ATUN CONGRIO

PESCADO ANDINO $12.880 $13.900 $14.500 $14.500
Ala plancha sobre una base de

trigotto, banado con camarones y ostiones

en salsa de huacatay.

PESCADO A LO MACHO $12.990 $14.100 $14.400 $14.400
Banado en una salsa poderosa de mariscos
acompanado con arroz a la jardinera .

PESCADO EN SALSA DE CENTOLLA $12.700 $13.100 $13.500 $14.300
Ranado en una salsa de coral y centolla con

puré de espinaca.

PESCADO ORIENTAL $12.990 $13.500 $14.500 $14.500

Ala plancha bafado en una salsa de ostras,
con camarones y pinzas de jaiba,
acompanado de verduras salteadas.

PESCADOS Y MARISCOS

DUO DE MAR _ ~ $16.500
Filete de reineta, filete de salmon | _

a la parrilla, bafiados en salsa de gjf amarillo,
acompanados con delicado puré de espinaca.

PARRILLA MARINA _ $16.500
Filete de reineta, mariscos a la parrilla

alineados a la peruana, acompanado

de papas doradas y sarsa criolla.

LOCOS DE LAS TINAJAS $14.200
Pure de papas con locos al vapor,

bafado con una suave salsa de la casa

y gratinado con queso parmesano.

VOLCAN PERUANO 1 $14.500
Medallon de congrio acompanado

de un suculento risotto de mariscos,

bafado con una aromatica salsa

de huacatay.

PICANTE DE CAMARONES  $11.500
Canmnarones en salsa de aji amarillo,
crema de leche y especias peruanas.

PICANTE DE MARISCOS $11.700
Mariscos en salsa de aji amarillo,

pisco peruano, crema de leche

y finas hiertas.

RISOTTO DE CAMARON  $12.600
Arroz italiano al dente, acompanado
con camarones en salsa de azafran.

CONGRIO ENLOQUECIDO $14.500
Medallon de congrio frito, banado

en una salsa de locos, acompanado

con papas salteadas.

ARROZ CON MARISCOS $12.100
Mariscos surtidos con arroz,

en pasta de aji amarillo con vino blanco,
acompanado con sarsa criolla.




SOPAS HAMBURGUESAS

CHUPE DE CAMARONES $11.600
Poderosa sopa hecha a base de un concentrado

de caldo de pescado, con salsa de coral, arroz,
camarones ecuatorianos y huevo.

SUSTANCIA DE CARNE $9.000
Consistente sopa a base de came de vacuno
y cabello de angel.

DIETA DE POLLO $8.000
Saludable sopa de pechuga de pollo con

verduras y fideos.

SOPA A LA MINUTA $9.400

Reponedora sopa a base de came, pasta de tomate,
cabello de angel y huevos.

PARIHUELA $11.100
Poderosa sopa hecha a base de un concentrado
de coral y una mixtura de mariscos.

SUDADO DE CONGRIO $12.600
Medallén de congrio cocido en un concentrado
de mariscos.

SANDWICHES

MECHADA FRANCESA $9.900

Pan marraqueta con lechuga organica, came mechada,

salsa de champirion, palta, queso y crema de rocoto.

MECHADA CON TUTI $9.900
Pan Marraqueta, lechuga organica, came mechada,
palta, salsa criolla y mayonesa.

POLLITO CARINOSO $9.900
Pan frances, pollo a la plancha laminado, lechuga,
crema de aji amarillo, huevo y mayonesa.

LOMO SALTADO
Pan frances, lomo saltado, lechuga
y crema de rocoto.

$10.500

PLATOS VEGETARIANOS

SALTADO DE CHAMPINONES  $9.600
Ldminas de champifiones, tomate, cebolla
salteada, salsa de soya, acompanada con
arroz y papas fritas.

ARROZ CHAUFACONVERDURAS  $9.900
Mix de verduras con arroz salteados al wok,
salsa de soya y ajonjoli.

TALLARIN SAITADO CONVEGETALES  $9900
Verduras mixtas con tallarines salteados al
wok con salsa de soya.

HAMBURGUESA CLASICA
Con mayonesa, lechuga, tomate, pepinillos
y cebolla.

$9.400

HAMBURGUESA CARRETILLERA  $9.400
Con mayonesa, lechuga, tomate, queso

fundido, palta, salsa de rocoto y olivo.
HAMBURGUESA DEL BARRIO $9.400

Con mayonesa, lechuga, tomate, huevo frito,
tocino, queso, salsa de aji amarillo y salsa
de aceituna.

HAMBURGUESA GRINGA $9.400
Con salsa BBQ , lechuga, palta, pepinos, aros
de cebollas crocante y mayonesa.

PESCADO TEMPURA
Pan hamburguesa, pescado tempura, mayo,
lechuga, tarta, sarsa criolla y crema de aji amarillo.

$9.400

CHORRILLANA

A LA CHILENA GRANDE
Grande y suaves trozos de filete
de vacuno, pollo, choricillo, acompanado
de cebolla acaramelada con huevos fritos.

$17.500

A LA CHILENA CHICA
Grande y suaves trozos de filete
de vacuno, pollo, choricillo, acompanado
de cebolla acaramelada con huevos fritos.

$10.900

ENSALADAS

ENSALADA CESAR $7.000
Lechuga fresca, tiras de pechuga de pollo,
crutones, queso fresco en salsa de la casa.

ENSALADA MIXTA $6.000
Lechuga fresca, tomate, pepino,
cebollay palta.

AGREGADOS

PORCION DE PAPAS FRITAS  $5.800
ARROZ $2.000
VERDURAS SALTEADAS $4.000
SARZA CRIOLLA $2.500



COCTELES CLASICOS CERVEZAS INDIVIDUALES

DAIKIRI CLASICO $5.500 CUSQUENA $3.000
DAIKIRI FRUTOL $5.900 Rubia, Roja y Trigo

APEROL SPRITE $5.000 gg';g?& g;-ggg
COSMOPOLITAN 4.900 .
ALGARROVINA gs 200 KUNSTMANN TOROBAYO $3.500
MARGARITA CLASICA $5.000
MARGARITA FRUTO $5.800

PISCO SOUR $5.000 KUNSTMANN TOROBAYO  $4.300

PISCO SOUR SABORES $5.900 AUSTRAL CALAFATE $4.500
PISCO SOUR CATEDRAL $8.200 CUSQ_UEF[A $3.800

PISCO S. CAT. SABORES  $9.200 STELLA ARTOIS $4.000
PINA COLADA $5.500

MOJITO CLASICO $5.800 e EInLe

MOJITO FRUTAL $6.500 '
NEGRONI $6.200 INCA KOLA $2.600
PISCO SOUR PREMIUN  $10.000 COCA COLA gg.ggg '

CHILCANO DE PISCO $6.900 . .
CHILCANO DE PISCO SABORES $7.200 SPRITE $2.200 ' -. .

AGUA MINERAL $2.200
CHILCANO DE PISCO PRIMIUM $7.900
Bar & Restauvrant
.
CLASICA $3.200

TINAJER 7 MENTA GENJIBRE $3.900
PISCaRRIERD s, | 97899 CHICHA MORADA $3.900

Jugo de cramberry y maracuya. FRUTOS ROJOS $3.900
ANZANITA FRESH ,.$7.800
Isco, manzang verde, almibar BATIDOS

de pifa, y [imon.
ISSY COCTEL _ $6.500 TROPICAL $4.500

y'%%?ér%gero . ginger ale Mango, pifa y leche.

FISCO PUNCH $7.500 NOSTALGICO $4.500

ISGO, alm@;r de pina, Platano, frutilla,

imon'y so | ) =
EASRITA(‘:h'Cha s §7.500 maca algarrovina y leche.
armcf ar de pu'gg, y maracuya. CAFE

ASION RONER $7.000
KiRo b EXPRESO $2.000
Jan.h s isibabuGng, RISTRETTO $2.000

CORTADO $2.500
AMPECH 7 :
ﬁara gacruﬁyﬁierba bctfaena,$ i CAFE CON LECHE $2.800

tequila nargarita y so CAPUCCINO $3.500
MARGARACHITA $6.800 MOCACCINO $3.500
o)

SHOP 500 CC

ulla, maracuya, menta, CHOCOLATE CALIENTE $3.500
Imienta negra y tonica.

SANGRIA DE LAS TINAJAS $6.900

mognto, naranja, colrimoya,

ilCOf € ManZana y PISCOo. MANZAN".LA $1.6°0
T

El‘?ccooflgg&%&? ”n‘%racuyaszsoo Lk
orbA buena y cbrona. : EJRAVSI;J(.":ICS‘JQA ggggg

IS $1.600
JUGOS NATURALES

ON GUARANGO . $4.500
ans Sekdls SRl SUSPIRO LIMENO $3.800
pisH L?elgao fresas y naranjg.‘hsoo CREMA VOLTEADA $3:800
E%DUCTQR $4.500 MUUSSE DE MARACUYA  $3.600
irrmoya, platano y naranja. TORTA DE CHOCOLATE $4.200

er%'slég,omaracuya y limén. $4.500 TORTA TRES LECHE $4.200

CHACOTERO 4.500
Mango, platano y maracuya.

$4.500

POSTRES

FfsCHA . .

ango, frutilla y naranja.
aﬁ CLAC ](s:r[os a maracusg'ooo

pma??résas Waym'buesa. ya




VINO TINTO VARIETAL

SANTA RITA 120 $11.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

CASAS PATRONALES $11.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

LATE HARVEST $11.000

VINO TINTO GRAN RESREVA

FRIDA KHALO $18.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

PINO NOIR

CARMEN $18.000
CABERNET SAUVIGNON
MERLOT

CASAS PATRONALES $17.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MEDALLA REAL $16.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

VINO BLANCO VARIETAL

SANTA RITA 120 $11.000
SAUVIGNON BLANC
CHARDONNAY

CASAS PATRONALES $11.000
SAUVIGNON BLANC

VINO TINTO RESERVA

CARMEN $13.500
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

CASAS PATRONALES $13.500
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

LAS MULAS $13.500
CARMENERE

SANTA DIGNA $14.000
CABERNET SAUVIGNON

SANTA EMA $13.500
MERLOT

MEDALLA REAL $12.000
CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE

MERLOT

VINO BLANCO RESERVA

CARMEN $13.500
SAUVIGNON BLANC
CHARDONNAY

LAS MULAS $14.000
SAUVIGNON BLANC

SANTA DIGNA $14.000
SOUVIGNON BLANC

MEDALLA REAL $13.500
SOUVIGNON BLANC
CHARDONNAY

ESPUMANTES

AMARANTA BRUT $12.000
DEMI SEC

FREIXENET $16.000
CARTA NEVADA

COPA DE VINO $3.600

COPA DE ESPUMANTE $3.800

* CONSULTE POR NUESTRAS
MEDIAS BOTELLAS

RON HAVANA CLUB ESPECIAL
RON HAVANA CLUB 7 ANOS
RON ZACAPA 23 ANOS

VODKA

ABSOLUT
ABSOLUT SABORES
GREY GOOSE
BELVEDERE
STOLICHNAYA

TANQUERAY
BOMBAY SAPPHIRE
LONDON N2 1

TEQUILA

JOSE CUERVO TRANSPARENTE
JOSE CUERVO ESPECIAL

JOSE CUERVO 1800 TRANSPARENTE
JOSE CUERVO 1800 REPOSADO

WHISKY

JOHNNIE WALKER ROJO
JOHNNIE WALKER NEGRO
CHIVAS REGAL 12 ANOS
CHIVAS REGAL 18 ANOS
GLENFIDDICH MALTEADO

BOURBON WHISKY

JACK DANIELS TENNESSEE
JACK DANIELS SABORES
MAKERS MARK

$6.000
$7.800
$10.500

$6.500
$6.500
$8.000
$8.500
$6.000

$6.000
$6.500
$9.000

$4.500
$5.500
$8.500
$8.500

$5.300
$6.800
$6.800
$10.000
$8500

$5.800
$6.000
$9.500



